
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

寄附講座：食文化産業とまちづくり 開講 
料理やお酒等の食事全般を文化や芸術の領域まで考究するガストロノミーと

いう学問があり、クリエイティブな生活や旅行とも結びついて広がってきてい

ます。言うまでもなく、地域の食の特徴は、地域の環境、農林水産業、文化等

を色濃く反映しています。また芸術や文化レベルに至った、いわゆる美食の拠

点は、賑わいのあるまちづくりや都市開発においても、キラーコンテンツです。 

上田地域の発酵文化、多品種の農林産物や川魚等を活かした、食文化産業の

魅力、事業化の手法、まちづくりのあり方、そして皆さんのキャリアや暮らし

の未来を、我が国を代表する食文化の専門家の講話で、学んでみませんか？ 

開講曜日・時限：金曜日／３限（隔週）  単位数：２単位 

主な講師：                    

                        ご寄附を頂いた企業 

                         東急株式会社 

                         岡崎酒造株式会社 

                         株式会社大桂商店 

日本料理研究会会長 帝京大学短期大学   株式会社斎藤ホテル 

三宅 健介 先生   現代ビジネス学科教授   信田商事株式会社 

          加藤 小也香 先生  上田市・青木村協力 

環境ツーリズム学部に設置された科目ですが、 

他学部履修大歓迎！ （ただし、２年生以上） 

授業計画の詳細は、シラバスをご参照ください。 

観光･飲食事業者､市民の方の聴講 

大歓迎致します。 
受講を希望される方は、右コード 

または下記の URL から事前登録 

をお願いします。 

https://forms.gle/Eg9czLULMrrFnM7t6 

本科目は、以下の教員が運営します。 
〇客員教授 
 田中克徳（慶応義塾大学大学院特任教授） 
〇地域づくり総合センター特任教授 

熊谷圭介（本学専任教員） 
問合せ先：kumagai@nagano.ac.jp 
 ℡ 090-8041-6888 

 

本学客員教授 



 

  

■講義予定 日程：以下の 15 回  金曜日３限（12：50～14：30） 

会場：長野大学 9 号館 リブロホール（7/11 は東急 REI ホテル,10/3 は 4-202） 

前期 

１． 4 月 18 日 オリエンテーション（熊谷、田中） 

２． 5 月 16 日 サスティナブルな地域経営① ～日本の観光と食文化産業の未来～ (阪田徹氏） 

３． 5 月 30 日 サスティナブルな地域経営② ～事例研究～ （加藤小也香氏） 

４． 6 月 13 日 事例研究：ローカルガストロノミー (日本料理研究会三宅氏） 

５． 6 月 27 日 料飲分野でのキャリア形成とは （加藤小也香氏） 

６． 7 月 11 日 特別講義：東急株式会社の地域戦略と食、観光産業への取り組み（東急グループ）  

７． 7 月 25 日 ガストロノミー ～世界の動きと日本の可能性～ （加藤小也香氏） 

後期 

８．10 月 3 日 岡崎酒造の挑戦 (岡崎酒造岡崎社長） 

９．10 月 24 日 食と観光まちづくり ガストロノミーとインバウンド振興 （熊谷） 

10．10 月 31 日 地域食文化の再構築、地域生産者との共生に向けて （加藤小也香氏） 

11. 11 月 14 日 「日本料理の成り立ち」と産業としての食文化  (日本料理研究会三宅氏） 

12．11 月 28 日 事例研究：東京の名店シェフの招聘      (日本料理研究会三宅氏） 

13．12 月 12 日 データを使うことの面白さと難しさ (今井宏昭氏） 

14． 1 月 9 日 料飲分野における経営の中身と課題、マーケティング戦略（加藤小也香氏） 

15． 1 月 23 日 総括（熊谷、田中） （＆ 特別講演：東急グループ） 

 

教室 ９号館 リブロホールの位置 

駐車場 

長野大学住所  上田市下之郷 658-1 

交通アクセス 本学内に駐車場有、上田電鉄別所線大学前駅歩 10 分 

 

■客員教授および主な外部講師のプロフィール 

 

田中克徳 先生 三菱地所株式会社部長並びにグループ会社役員等を経て 

        現慶應義塾大学大学院 政策メディア研究科 特任教授 

加藤小也香先生 株式会社日経 BP 記者、株式会社 trippiece 執行役員等を経て 

        現帝京大学短期大学現代ビジネス学科 教授、調理師 

三宅健介 先生 慶應義塾大学経済学部を卒業後、東京海上日動火災保険㈱を経て 

        公益社団法人日本料理研究会入社。2022 年 6 月より会長 

今井宏昭 先生 ベトナム DX スタートアップ DOSOFTPRO 社 Chief Digital Officer 

オックスフォード大学応用統計学修士 

阪田 徹 先生 ブランドコンサルタント、グランドツーリズム・デザイナー 

        一般社団法人 SAKATA ISHIYAMA OFFICE 代表理事。一般社団法人 

GRAND TOURISM ORGANIZATION 代表理事 他 

 

■本講座は、以下の企業のご寄附で実施しています。 

 

東急株式会社 東京都渋谷区 交通事業・不動産事業・ホテル＆リゾート事業他 

岡崎酒造株式会社 上田市柳町 酒造 

株式会社大桂商店 上田市丸子 味噌醸造 

株式会社斎藤ホテル 上田市鹿教湯温泉  宿泊事業 

信田商事株式会社 本社東京、上田市別所温泉にて廃業旅館をまちづくり拠点として再生中 


